Coté Océan M E N U“
DE NOEL

DU 18 NOVEMBRE AU 22 DECEMBRE

\\

MENU ENTREE / PLAT / DESSERT
AVEC 1 VERRE EN APERITIF, EAUX ET CAFE

SUPPLEMENT ACCORD METS ET VINS
(2 VERRES / PERS):

10€

—_ =

ENTREES

Reflets de féte

Déclinaison de canard accompagnée d'artichaut
et dun chufney de raisin aux épices douces

Lumieére d'hiver
Saumon Bomlo délicatement cuit & la vapeur, céleri-rave en deux textures,
main de Bouddha confite et creme de yuzu

PLATS

Eclats d'hiver

Dos de cabillaud réti en écailles de v{fe/oﬂe, chou-fleur roti
mousseline blanche & 'ail noir et sauce safranée

Au cceur de l'hiver

Supréme de pmfoc/e roti petit épeautre aux mori//es,
condiment de giro//es ef sauce qu madere

SUPPLEMENT FROMAGES @

DESSERT

Réverie d'hiver
Vacherin déstructuré & la pomme et & la framboise,
chocolat blanc et chantilly légere
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